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GLUCONOLACTATO

FICHA TECNICA DEL PRODUCTO

INGREDIENTES Mezcla de L-Lactato de calcio y D-Gluconato de calcio.
ALERGENOS Puede contener trazas de huevo y leche.
CARACTERISTICAS Polvo blanco de libre fluido
Usos Producto utilizado para aumentar la concentracién de calcio en alimentos. Se

puede usar en esferificaciones inversas. Es soluble en agua fria y compatible con
soluciones acidas, grasas e incluso alcohol.

INSTRUCCIONES DE USO | La dosis recomendable a usar es cuatro veces la cantidad de cloruro de calcio que
indique la receta.

Dosis maxima permitida en cada alimento segun el Reglamento (UE) 1129/2011 y
sus sucesivas modificaciones.

PRESENTACION Botes de 50, 130g y cubo de 250g.
VIDA UTIL 24 meses desde su fabricacién.
CONDICIONES DE Almacenar en un area limpia, seca y bien ventilada. Proteger del sol. Mantener los

ALMACENAMIENTO recipientes cerrados.

PROPIEDADES PARAMETRO VALOR
Calcio 12.5-13.5%
Pérdida por desecacion 5-10% max.
pH 6.0-8-0
Metales Pesados 10 ppm maximo
Plomo 1 ppm maximo
Mercurio 1 ppm maximo
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